vos aiscurs oes Guides

L'avenir des filles, préparé avec amour

GATEAU LITIERE DE CHAT
PETIT AVERTISSEMENT : Ca peut sembler répugnant, mais le gateau est
délicieux et les enfants s’amusent beaucoup en le faisant! Vraiment!!!!

Ingrédients

1 boite (515 g) de mélange a gateau allemand au chocolat
1 boite (515 g) de mélange a gateau blanc

2 boites de biscuits des Guides classiques

1 grosse boite de mélange a pouding instantané a la vanille
12 petits Tootsie Rolls (plus si les enfants les aiment)

1 boite de litiére (de préférence NEUVE!)

1 pelle a litiere en plastique

Colorant alimentaire vert

Méthode
Retirez deux rangées de biscuits classiques a la vanille des Guides des boites et congelez-les.
Vous pouvez manger les biscuits au chocolat pendant que vous préparez la recette!

Préparez les mélanges a gateau et faites cuire selon les instructions (moules de n'importe quelle
grandeur). Préparez le mélange a pouding et réfrigérez jusqu’au moment d’assembler.

Ecrasez les biscuits classiques a la vanille congelés en petites quantités dans un mélangeur ou
robot culinaire. Grattez souvent car les biscuits ont tendance a coller. Si vous faites la recette au
camp, un rouleau a pate fera I'affaire et les biscuits ne colleront pas! Mettez les miettes de
biscuits de c6té en réservant environ 65 ml (¥4 de t.). Ajoutez quelques gouttes de colorant
alimentaire vert a la quantité de miettes de biscuits réservée et mélangez a I'aide d’une
fourchette ou secouez dans un bocal.

Une fois les gateaux refroidis a la température de la piéce, émiettez-les dans un grand bol.
Incorporez la moitié des miettes de biscuits blancs mises de c6té et le pouding refroidi. Vous
n'aurez probablement pas besoin de tout le pouding. Mélangez le tout délicatement. Le gateau
ne doit pas étre détrempé, simplement humide. Déposez le mélange dans une boite de litiere
propre.

Placez trois Tootsie Rolls, sans leur emballage, dans un contenant pour micro-ondes et faites
chauffer au micro-ondes pour les ramollir et les rendre malléables. Donnez-leur une forme
I[égerement courbe et arrondissez les extrémités. Répétez avec trois autres Tootsie Rolls et
enfouissez-les dans le mélange. Saupoudrez I'autre moitié de miettes de biscuits sur le dessus.
Eparpillez un peu de miettes de biscuits vertes sur le dessus, pour donner l'impression de
verdure dans la litiere du chat. Faites chauffez le reste des Tootsie Rolls au micro-ondes, trois a
la fois, jusqu’a ce qu'ils soient presque fondus. Raclez le contenant au dessus du géateau et
saupoudrez de miettes de biscuits. Placez la boite sur un journal et saupoudrez un peu de
miettes de biscuits autour. Garnissez avec votre « pelle a litiere » et le tour est joué! Vous serez
ravie de I'effet que produira votre gateau quand vous entendrez les cris de joie, aprés les

« Ouaaaaaaach! Dégodtant! »

Recette soumise respectueusement par Joanne Chase.
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